
LEONHARDT
DOSING EQUIPMENT FOR THE FOOD INDUSTRY

Klein in der Abmessung, groß in der 
Leistung: Die Baureihe TG s läßt sich
flexibel und einfach an Schalenlinien /  
TraySealern, an Förderbandanlagen 
oder manuell am Arbeitstisch einsetzen. 
Die TG s dosiert besonders schonend 
Suppen, Saucen, Dressings, empfind- 
liche Feinkostsalate, Süßspeisen wie 
Puddings oder Fruchtgrützen, Menü- 
komponenten wie z. B. Eintopfgerichte, 
Kartoffelpüree, Gulasch und viele wei-
tere Rezepturen.

Die kleine TG s von LEONHARDT bietet 
viele Vorteile zu besonders günstigen
Kosten: sie ist kompakt, robust und 
wendig, arbeitet mit hervorragender 
Füllgutschonung, zuverlässig auch 
bei Heißabfüllung bis 90°C und ist 
einfach und schnell hygienisch ge-
reinigt.

Für die TGs sprechen viele gute 
Gründe, entdecken Sie Ihre !

KOMPAKT, ROBUST UND KOSTENEFFIZIENT
Die Baureihe TGs



MASCHINENFABRIK LEONHARDT GMBH
Darmstädter Straße 64  
D-63303 Dreieich
Telefon + 49 (0) 61 03 / 6 10 98 
Telefax + 49 (0) 61 03 / 6 10 00
sales@maleo.de 
www.maleo.de

Füllgüter  
Suppen, Saucen, Dressings, 

Gulasch bis 30 × 30 mm Stückgrö-

ße, Eintopfgerichte, Feinkost-

salate, ReadyMeal-Komponenten 

wie Kartoffelpüree, Rot- und 

Sauerkraut, Gemüsemischungen, 

Fruchtgrützen und Konfitüre, 

Honig und viele weitere Füllgüter 

(gebunden und pumpfähig) 

Temperaturbereich
2 – 90 º C

Dosierbereich
Gesamtbereich 15 – 1.170 ccm 

pro Takt und Pumpenstelle 

DN 35 Hub 150	 15 – 150 ccm

DN 65 Hub 150	 100 – 500 ccm

DN 100 Hub 150	 330 – 1.170 ccm

 

Dosierleistung
max. 20 – 50 Arbeitstakte / min / 

Dosierstelle, abhängig von der 

Füllgutkonsistenz und dem Do-

siervolumen 

Dosiersystem
Dosierzylinder mit Drehschieber-

system, einfachste Demontage 

und Reinigung. Dosierkolben aus 

Edelstahl / Kunststoff mit O-Ring-

Dichtung oder Spezialdichtungen 

für stark zuckerhaltige Füllgüter 

 

 

 

 

 

 

 

 

Dosierstellen
1 – 2 die Leistung ergibt sich aus 

Dosierstellen × Arbeitstakte 

antrieb
Pneumatisch, Einzelantriebe für 

jede Dosierstelle 

Steuerung
SPS S7 und Funktionsschalter 

oder wahlweise vollpneumatisch 

Optionen Steuerung  
Anbindung an übergeordnete 

Liniensteuerungen, Tendenzrege-

lung über externe Kontrollwaa-

ge / Zudosierung auf Zielgewicht 

pro Packung (»fill on demand«) – 

nur bei Version TG s Servo

 

 

Zubehör
Rührwerk, Niveausteuerung, För-

derpumpe, Vertikaler Fahrschlitten 

oder Horizontaler Fahrschlitten 

( pneumatisch), Füllköpfe, Trans-

portsysteme für Verpackungen 

incl. Schalenabstapler und Stülp-

deckelaufleger 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

LEONHARDT
DOSING EQUIPMENT FOR THE FOOD INDUSTRY

Maximale Leistung zu minimalen Kosten
Die kompakte TG s setzt neue MaSSstäbe


